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Mardi 6 mai 2014

Biscuits et cake - Recettes

Biscuits au gingembre

Pour 60 biscuits

- 700 g de farine levante

- 2 pincées de sel

- 400 g de sucre en poudre

- 250 de beurre

- 2 cas de gingembre en poudre

- 2 casde bicarbonate de soude

- 150 de sirop de sucre de canne
- 2 ceufs légerement battus

- 2 cacde zeste d’orange rapé

[ER

Beurrer légerement plusieurs plaques a patisserie.

Tamiser la farine, le sel, le sucre, le gingembre et le bicarbonate de soute dans un

i

grand bol.
3. Dans une casserole, faire chauffer le beurre avec le sirop de sucre de canne a feu trés
doux jusqu’a ce que le beurre soit fondu.
Laisser tiédir avant de verser dans la préparation précédente.
Ajouter I'ceuf et le zeste d’orange et bien mélanger le tout.

. Diviser la pate en 60 petites boules réguliéres.

N oo v o»

Disposer les boules de pate sur les plaques en les espagant bien et les aplatir

doucement.

9°

Cuire au four préchauffé, a 160°C (th.5-6), environ 15 a minutes.

Retirer de la plaque et laisser refroidir sur une grille avant de servir
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